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Procedeu de fabricare a vinurilor naturale cu zahar rezidual care include fabricarea vinului sec, imbogatirea vinului sec
cu zaharuri, caracterizat prin aceea ca imbogatirea vinului cu zaharuri se efectueaza prin refrigerarea rapida a acestuia la
o temperaturd de la — 10 pana la —12°C cu o perioada de criostatare in conditii izotermice de 4...8 ore si separarea
ulterioara a ghetii formate in cantitate de 1/4. . . 2/3 de la volumul initial al vinului.



